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Carpacco de baruf
Cevnche de poasson du your

Tomate mozzarella et som basil
Gaspacho de tomate baslc ef crostons
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Entrecite 250 g emvwonl tes, salade 2000€
Samete QIDETIITAS O WICR dU POSTR

Entrecote XXLiaoo g ewavent fraes, sslade 200€

S r Gorgonaoke Ou MULE S patves

Cote de baeuf 500 g emveory, trte, salade 2.00€
Tartare de beeuf & Italionne cupé svcomeas 20,00 €W
Tormanes, echulcaes parreaan, basdec friey, silade

Tartare de borul coupé au couteau 2000€
Freem ulate

Vértable andouillette de Troyes 2000¢

1 34 vensade ) Tarcionne, | itey, wlade
Eacalope do vesu i la creme et chamgagnons frais 2000 €
Caguatrhe

Travers de pore (ribba) caraméhsé 16.00 € veW
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Filet de porc ibériquest sen ecase 18,00 € vew
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Filot de vivaneau sauce champagne
R, Mgrames da jour :
Tutaki de thon roulé au sésame
fuz, lgumes du jour

Nomx de Saint Jacques a la paysanne b
Lardorn, chamgegrons, taghuelet >
Pavé de daurnde au beurre doursn des caruibes 19,00 €
Rz, begrarmes du jousr

Fricassée de Chatrou et sends .
Filet de rouget grillé et ses pormemes de seere 19,00 ENeN
Tabes, Suce vierge
Céviché de polsson du jour, silade 20,00 €1
Moules Mariniéres (rigl frmes 17.00€
Moules au Gorgonzola (1 sgl fees 1900 €
Mouclade sauce curry (Thgl frees 1000¢€
Nos pates fraiches
Taghatelles au saumon 100¢€
Taghatelles Carbonara 1300 €
Taghatelles Bolognaises 1we
Lasagnes maison cuites au four 1400 €W
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SHISONS Tormate, mazzarella, jambon, corur
porwons, clives

Végitanenne Temas, moszaells, cigrom, cone
dartchas, armpignon: fran, tormates frakches, baslic roguene
Bayonne Tomate momareta, obgnons. ot jamton orv
Sicilienne Tomats, moczarefla, posvrorn, anchon, Gaf
Fermiére Tomane, moczarcla Widons, e ssgrons
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Andalouse Tomate, mocsai, mevgues. chortem, garben o, 12,00 €

L'équipe du Quai 17 vous souhaite un bon appétit.

Parmigiana Tomste moszarela, jambon o, nok, mied,

QUAIT7  Mazzarella, jarmbon cra haslic, roquerie. tormates
Fakches.

Les Spéciales Blanches

Quatre fromages Crme. brie, chévee. mozzarila
gorgonrola bk

N(lﬂiqllo Ctrme. mozzarefla. cugrons, e fumed angan 12.00 ¢

Alaska g ) Geme. 4a e,
Chamgegrons bas
Micilina  Créme chéwe mazzaila, gosponasta, miel

Crémiere Come brie moszaselia, pammes de torme.

Sud-ouest Crerme mazzaela magret loee gras fgue
basfe roguetts tormates frakhes upp de M powr b s

Mini pezza au chowx + salade de crudités

1 Pizza powr 2 penonnes ne s pas accepte
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